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Cerámica Artística
Fabricación a mano
macetas, cocos, tinajas, etc…
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a 16.30-20.30 h.- Tiempo Reservado para visitar la Feria y posibilidad de realizar reuniones 

comerciales. 
18.30-19.30 h.- Presentación  de productos de jardinería. “Beneficio del uso de piezas 
cerámicas: la cerámica en tu jardín”. Impartido por D. Mariano Martínez Aguilar, Dña. 
Rosana Olea Espinosa y Dña. Rosa Mª Morillas Cantarero. (Paseo de las Palmeras). 
20.30 h.- Acto Institucional y Fallo del Jurado. Concesión de galardones a los premiados 
en el II Concurso Internacional de cerámica Artística Ciudad de Bailén. (Sala de 
Conferencias. Museo de la Batalla de Bailén). 
21.00 h.- Gastronomía y Cerámica. ASOBAY
Establecimientos colaboradores: Salones Joker y Bar La Cacharrería.
(Paseo de las Palmeras).

Sábado 27 de Mayo
11.00 h.- Apertura de la Feria de Muestras.
11.00-12.00 h.- Taller de decoración “Mi maceta”. Impartido por ceramistas de Bailén. Par-
ticipación abierta a todo el público con preinscripción en el Museo de la Batalla de Bailén  
hasta completar aforo.
12.30-14.00 h.- Workshop.  “Rakuneando” impartido por D. Sergi Pahessa. (Paseo de las 
Palmeras)
14.30-16.30 h.- Gastronomía y Cerámica. ASOBAY (Paseo de las Palmeras).
Establecimiento colaborador: Bar La Cacharrería. Cocinero: Francisco Lucena Luque.
18.00-20.00 h.-  Workshop. “El arte de hacer cerámica al aire libre”. Impartido por D. 
Cristóbal Arance Peña y la Asociación de Alfareros Tradicionales. (Paseo de las Palmeras)
20.00-21.30 h.- Workshop. “ El arte de la decoración en la cerámica artística”. Impartido 
por D. David R. Sáez de “Cerámica Rusillo” . (Paseo de las Palmeras)
21.30 h.- Gastronomía y Cerámica. ASOBAY
Establecimientos colaboradores: Salones Joker y Bar La Cacharrería.
(Paseo de las Palmeras).
22.00 h.- Cierre y clausura de la Feria de Muestras.

Paseo de Las Palmeras

Jueves 25 de Mayo
10.00 h.- Acto Inaugural II Feria-Concurso Internacional de Cerámica Artística 
Ciudad de Bailén. (Sala de Conferencias Museo de la Batalla de Bailén).
10.30 h.- Visita organizada a cada uno de los expositores que integran la Feria 
(Paseo de las Palmeras)
11.30-12.30 h.- Jornada Informativa “Servicios y Apoyos financieros del ICEX  
a la internacionalización empresarial”. Dña. Isabel López-Arenas Fernández. 
Jefe de Sector de Promoción de Exportaciones del ICEX. (Sala de conferencias. 
Museo de la Batalla de Bailén).
12.30-20.30 h.- Tiempo Reservado para visitar la Feria y posibilidad de realizar 
reuniones comerciales.
14.30-16.30 h.- Gastronomía y Cerámica.  ASOBAY. (Paseo de las Palmeras).
Establecimiento colaborador: Taberna de Miguel. Cocinero: Jesús Moral Moya.
18.30-19.30 h.- Jornada Informativa “Innovación y tecnología al servicio de la 
artesanía”. Impartida por D. José Javier Ángeles Alejo. CADE. (Sala de confe-
rencias. Museo de la Batalla de Bailén).
20.30 h.- Apertura de la Exposición : “La orza Bailenense. Una pieza tradicional 
acorde a los nuevos tiempos” (Sala de conferencias. Museo de la Batalla de 
Bailén). 

Viernes 26 de Mayo
10.00 h.- Apertura de la Feria de Muestras.
10.00-14.30 h.- Jornada Informativa. “Oportunidades de Negocio del Sector 
de la Cerámica” organizada por  EXTENDA - Agencia Andaluza de Promoción 
Exterior. (Paseo de las Palmeras).
10.15- 14.30 h.- Tiempo Reservado para visitar la Feria y posibilidad de realizar 
reuniones comerciales.
14.30-16.30 h.- Gastronomía y Cerámica. ASOBAY (Paseo de las Palmeras).
Establecimiento colaborador: Hotel Zodiaco. Cocinero: Sergio Rodríguez Lendínez.


